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Vom Feld bis auf die Gabel in der
Praxis: Wie regional erzeugte Erbsen
In veganen Fleischalternativen landen
Jasr_nin Dold, BayWa AG

Achim Budemann, Greenforce Future Food AG



Food Start-up trifft auf Agrarkonzern =Wie passt das?

* Plant based Protein Business New Protein Technology Portfolio B:'l
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* Produktion: Arzberg




Warum?

Eine Frage der Haltung: Klimakrise und Ernahrung

« Wir brauchenin den nachsten 40 Jahren mehr
Nahrungsmittel als in den letzten 8.000 zusammen!

- Der Bedarf an pflanzlichen Proteinen wachst, aber die
dringend bendtigte neue Wertschopfungskette steht vor
Rohstoff- und Verarbeitungsengpéssen.

- Es werden neue Wertschépfungsketten und
Kreislaufwirtschaften entstehen, die die Agrar- und
Lebensmittelindustrie naher zusammenbringen, um

effiziente und zugleich nachhaltige Versorgungsketten‘zu
gewahrleisten.

« Wir bendétigen ein wirkungsorientiertes Unternehmertum
und eine effiziente Unterstlitzung durech. Staat und
Wissenschaft, die diese neuen Wege yverantwortungsvoll
bestreiten.




Prozess: Vertragsanbau Erbse

Volle Transparenz — from field to fork mit Fokus Bayern

Unterstitzungder EU Eiweil3strategie, sowie heimischer Landwirtschaft

BayWa Erfassung, Trocknung,Lagerung & Logistik

Exklusivsorte& Landwirte Pooling

Vermehrung Auswahl und unter
Auswahl von Vertragsnahme von
geeigneten Flachen und Landwirten
Sorten und mit Fokus Bundesland

entsprechende Bayern
Anbauberatung Erzeugung Erbse
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Prozessierung:

z.B. Aufkonzentrierung des
Proteingehaltes durch trockene oder
nasschemische Verfahrendurch oder
mit einem Partner

Produktion Erbsenmehl/
Konzentrat/ Isolat

VEGANE

KOTTBULIR

GREENFORCE Verarbeitung
GREENFORCE kann auf den Produkten
ausweisen, dass Sie heimischen Anbau
fordern

Produktionvon GREENFORCE Produkten






Vertragsanbau in,Oberbayern & Unterfranken
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128,9 ha Vertragsanbau mit gelber Erbse
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Gemeinsam Landwirtschaft fur die Verb

Sey o

raucher erlebbar machen

produzierenden Landwirten eine Stimme geben!
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Proteingewinnung: Nasschemisch vs. Trockenfraktionierung

Flissig .
Wasser Evaporation

Flussig

Erfassung > Putzen {»| Trocknen || Schélen NEESE AIkahsghe Dekantieren Fallung Dekantieren Trocknung
Beschaffung mahlung Extraktion

Fest

Erbsenproteinisolat: o “
& Filtration Permeat Trocknung Starke
«  >80% Protein

« ,State-of-the-art” fur viele Applikationen

* je nach Trocknungsprozess Nativitatseinbusen

Erfassung || puizen  I»| Trocknen |»| Schilen ToCKEnvE tfine
Beschaffung rmahlung sichtung

» Applikationen durch hoheren Faser- und Starkeanteil limitiert

« Hoher Energie- und Wasserverbrauch

Erbsenproteinkonzentrat:

« 55-65% Protein (je nach Sorte und Ausbeute)

* Energie- und Wasserverbrauch wesentlich geringer
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® Equinom Ltd

EQUINOM

Did you know that Equinom Ltd field operations span 20 countries across six

continents?! @ @ @

Ensuring that our #plantprotein #ingredients are made from #locallygrown
grains -- no matter where that locale may be -- is critical to making our global
food system more #sustainable, #accessible, #equitable and #secure.

We recently visited our test plots in the beautiful countryside of #Germany,
where we are partnering with BayWa AG and local #farmers to develop
innovative new #minimallyprocessed #peaprotein ingredients made from

#Equinom varieties of ultra-high #protein #yellowpeas. # % s R

Nos o >

Innovation beginnt mit dem Saatgut auf dem
gesunde und nachhaltige Zutaten fur alternative Produkte!
- BFIss







Texturierung von pflanzlichen Proteinen

Trockenextrusion zur Herstellung von TVPs (Texturized Vegetable Protein)

* Feuchtigkeit<40%
« Expansion bei Disenaustritt (Verdampfung & Druckabsenkung)
* porose,texturierte Produkte; Feuchte <10%

« Typische Ersatzprodukte: Hackersatz, Nuggets

Nassextrusion zur Herstellung von HMES (High Moisture Extruded Samples)

},A_‘ * Feuchtigkeit>40%
- f = « Keine Expansion bei Dusenaustritt (Klhlzone)
| ?;r  strukturierte, faserige Produkte

* Typische Ersatzprodukte: Gyros, Pulled, Hahnchen

Quelle: https:/imww.dlg.org/de/lebensmittel/themen/publikationen/expertenwissen-lebensmitteltechnologie/extrusion
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Our existing EASY TO MIX Meat & Fish Portfolio

VEGANE 7 VEGANE BIO -

SCH-ERIA CET

VEGANE : VEGANER BID 3 N v VEGANE

STRW“R*T i BRATWURST Aummcn iR

SCHONER Siiddeutsche
WOHNEN Zeitung - WUNDERWEIB

B“NTE WomenSHealth ’(“fer vegconomist
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vegconomist

- Das vegane Wirtschaftsmagazin -

Greenforce wird fur seine veganen Bacon Bits
mit dem PETA Vegan Food Award
ausgezeichnet

© GREENFORCE

Bester veganer Speck
kommt aus Miinchen

MUNCHEN - EUr diesen preis-
gekronten Bacon muss-
te kein Schwein sterben.

Thomas Isermann (47)
und sein Start-up Green-
force haben den Speck

auf Erbsenbasis entwi-

ckelt. Das Produkt
wurde mit dem Ve-
gan Food Award
ausgezeichnet.
Wichtiges Kri-
terium: der rau-
chig-wirzige
Geschmack,
ganz oh-

ne Geschmacksverstar-
ker oder Konservierungs-
stoffe.

Die Zubereitung des
Produkts ist leicht: Mit
Wasser und Ol werden

die Speck-Sticke an-
gerihrt, kdbnnen an-
schliefend in der
Pfanne angebra-
ten werden.

Ubrigens: Auch
Feinkost-Profi
Michael Kdfer
ist von der Qua-
litat der Green-
force-Produkte
begeistert
und ko-
operiert
schon
mit dem
Start-

up.
E. Engels
- NThomas Isermann (47)

- und sein Team haben den

pflanzlichen Bacon erfunden
15
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Greenforce Protein Agenda 2030...

2023

Erfolgreicher Anbauund
Pilotversuchezur Verwertung der
Kdrnererbse.
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2024

VergroRerung der Anbauflacheund
Testneuer, proteinreicherer
Erbsensorten. Verarbeitung der
Ernte 2023 zu Greenforce-
Produkten.

2025

Herstellungvon TVPsohne
Verwendung von nasschemisch
produzierten Proteinisolaten.
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Inre Ansprechpartner

@adecdedddecccdeddeccidededecndecdecnsdadedecdeddeccdadecidasdddecccdeddeccdeadadecsdecnsdeacdeadeadacdeads

Achim Budemann
Chief Technology Officer
Phone: +49 151 18204893

E-Mail: ab@greenforce.com

GREENFORCE FUTURE FOOD AG
StreitfeldstralRle 25c
81673 Miinchen

Jasmin Dold
Projektmanagerin New Protein Solutions
Phone: +49-151-6553-7374

E-Mail: jasmin.dold@baywa.de

BayWa AG
Arabellastr. 4
81925 Minchen


mailto:kristal.golan@baywa.de
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