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IN NUR 2 JAHREN IST VLY ZU EINEM WICHTIGEN BESTANDTEIL
VON DEUTSCHEN EINKAUFSKORBEN GEWORDEN.
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Einheiten vly Retail outlets** Milchalternative aus
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D2C
Webshop-Kundlinnen Unseres D2C Umsatzes in 2021

Source: *GfK; *AC Nielsen



V'y UNSERE PRODUKTE

FOKUS GESUNDHEIT: VLY IST DIE GESUNDE WAHL -
KEIN ZUCKER, HOHER PROTEINGEHALT & FREI VON
ALLERGENEN* @ protein
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Referenzmarken:
Kuhmilch 3,5%: Weihenstephan Mandel: Alpro Mandel UngesUsst Reis: Alpro Original Reis
Kuhmilch 1,5%: Weihenstephan Soja: Alpro Soja Ungesusst Erbse: vly Ungesusst
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Kein Zucker

b

Proteinreich

IE

Keine Allergene

*Laktose, Gluten, NUsse und Soja

Hafer: Alpro Hafer Ungesusst Kokos: Alpro Kokos Ungesusst



v'y UNSERE PRODUKTE

FOKUS GESCHMACK: STARKE INNOVATIONS-PIPELINE DURCH
INTENSIVE FORSCHUNG & ENTWICKLUNG

A Lebensmitteltechnologielabor in Berlin Mitte

@ Wissenschaftliche Spezialisierung fur
NA| natdrliche Fermentation

H H Sensorik-Spezialistinnen mit eigenem Panel

S-’-'.Hl- Wochentliche Konsumentlinnen-tests
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+ % EU-und nationale Férderung
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V'y PRODUKTENTWICKLUNG DURCH FORSCHUNG UND INNOVATION

PRODUKTENTWICKLUNG UND FORSCHUNG & INNOVATION ARBEITEN
SEITE AN SEITE UM PRODUKTE ZU VERBESSERN

PRODUKTITERATIONEN WIE IN EINEM SOFTWARE UNTERNEHMEN

sensorische Lebensmittel-
analytik
Rating task Bewertu ng y
(3 replicates; Model: Y =P + A +S; Tukey's HSD with p<0.05 indicating sign. effects)
Getreidig
Metallisch Sauerlich *
Grines Gras SuR *
Soja, pflanzlich* Heuartig6, trockenes FO rSCh u ngS'
projekte mit
Bitter Sahnig, rahmig * Fokus auf
Fermentation
Gelbe Erbse,
Kichererbse * Haferflocken
Adstringent Animalisch, tierisch * :
v
Stall * Kuhmilch * .
vly ungesiisst 3.0 vly ungesiisst 2.2 P rOd u kte ntWI C kI u n g

Beispiel: vly ungesifRt update von v2.2 zu v3.0
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DIE NACHSTE GENERATION AN MILCHPRODUKTALTERNATIVEN
— AUF BASIS VON ERBSENPROTEIN

£ETY

Cow's Milk a|'|5rd GATLY! V'y



