vemiwa

Rethink the way we eat!



"We believe in challenging the

\ { status guo of plant-based food by
? ; f’ making products that are delicious,

clean and good for our planet”
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— Ein veganer Leberkis fiir die
(SU-Ministerin

(% Merkur.de

»Der Metzger-Sohn, der auf vegan
macht“: Bekannte Fleischerei-Kette
aus Bayern bald mit Alternativ-

Produkten
S { 19.12.2021, 19:50 Uhr
# > Start-up: Metzgersohn entwickelt vegane Fleischalternative \ Von: Boris Forstner
-
N Start-up: Metzgersohn entwickelt vegane Fleischalternative 3 Kommentare S oreken

Als mittelstandischer Metzger hatte Michael Walk in die FuBstapfen des Vaters treten konnen. Doch
der Junior investiert lieber in pflanzliche Fleischalternativen. Das Protein sollen Landwirte aus
Erbsen oder Ac liefern.

Von . Susanne Wimmer
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Spezialisierung auf Nassextrusion

Fleischalternativen

Kasealternativen NeuentW|ckIungen
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Fischalternativen High Convenience



Eine Mission, zwei Unternehmen
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One-Stop-Extrusion-Shop
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Michael Walk

Geschaftsfuhrer & Grinder

Vemiwa Foods GmbH
Richthofenstr. 19 2
86343 Konigsrbunn

Tel.: +49 (0)8231 9873712
hallo@vemiwa.com
WWW.vemiwa.com



